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care a constat in procurarea din India a presei cu valatuci pentru stoarcerea sucului din sorg, %

a uscatorului pentru prelucrarea plantelor agricole, a faramitatorului stationar pentru plante uscate,

a cazanului cu aburi si suportarea cheltuielilor pentru cultivarea sorgului si brichetarea experimentala

in Romania a deseurilor rezultate din linia de prelucrare a sorgului saharat pentru produse alimentare
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Ideea inovatoare a proiectului:

= Confectionarea unitatilor de utilaj pentru linia tehnologica de cultivare si procesare a sorgului zaharat

= Cultivarea sorgului zaharat pentru procesare, producerea sucului alimentar si producerea semintelor de prima generatie

= Asamblarea si incercarea industriala a liniei tehnologice de prelucrare primara a plantei de sorg zaharat cu obtinerea sucului brut si
a begasei



» Limpezirea si concentrarea sucului brut
» Fabricarea noilor mostre de nutreturi combinate pentru animale si pasari din faina de sorg
» Fabricarea mostrelor de brichete din deseuri pentru utilizare in calitate de surse energetice.

Pe piata externa exista producatori unici de suc de sorg zaharat (SUA, India).
Soiurile de sorg zaharat “Porumbeni — 4” si “Porumbeni — 5” se afla in topul productiei similare mondiale.

Realizarile si rezultatele proiectului

Proiectul a constat intr-un complex de lucrari de cultivare a sorgului, de producere a sucului brut si concentrat, de elaborare a recetelor
de sucuri cupajate de mar, prune, caise cu adaos de suc de sorg, de elaborare a recetelor de nutreturi cu adaos de faina de sorg, de
brichetare a begasei. Pentru prima data in Moldova s-a incercat prelucrarea industriala a sorgului zaharat. Pana acum au fost
implementate tehnologii de cultivare a diferitor hibrizi in intreprinderi agricole individuale si industriale, dar procesarea acestei culturi s-a
facut doar in volumuri mici din lipsa tehnicii de presare (se utilizau prese cu melc din dotarea fabricilor de prelucrare a strugurilor).

Un element de inovare a fost cultivarea sorgului prin rasad pentru
atingerea perioadei de coacere tehnica a plantei cu 18-25 de zile mai
devreme. Aceasta s-a facut pentru evitarea ingheturilor timpurii,
caracteristice Moldovei, caci sorgul, fiind foarte rezistent la seceta,

din s. Braviceni, r-nul Orhei a fost crescuta rasada de sorg zaharat.
Rasada a fost crescuta in doua variante:

* in sere pana in momentul rasadirii cu prelucrarea acestora cu
ingrasamantul foliar ,KROKMAX” cu 2 zile inainte de rasadire in
camp — 75% din cantitatea plantelor hibrizilor ,Porumbeni 4” si
,Porumbeni 5%;




* cu scoaterea peletelor in sol deschis cu 5 zile inainte
de rasadire si prelucrarea lor cu ingrasamantul foliar
LKROKMAX” cu 3 zile Tnainte de rasadire in camp —
25% din cantitatea de rasada de hibrizii ,Porumbeni 4”
si ,Porumbeni 5”.

S-a constatat ca conform variantei a doua de ingrijire a
rasadei se obfiin plante de calitate mai inalta si este mai
usoara efectuarea saditului.



Rasadirea plantelor s-a facut la ,Madocris-D” SRL in solul, in care preventiv au fost incorporate cate 150 kg
de ingrasaminte (nitroamofos) la 1 ha.




in momentul plantérii in cAmp résada hibrizilor ,Porumbeni 4” si ,Porumbeni 5” avea inaltime, grosime si
faza de crestere diferita in aceeasi peleta, de aceea rasaditul mecanizat cu ajutorul masinilor de plantat
rasada n-a fost posibil. A fost reutilat un tractor de marca T-16 cu cisterna de 1200 litri si dispozitive pentru
trasarea brazdelor si introducerea apei in sol penru 4 randuri de sadire a rasadei in mod manual. La 1 ha s-
au utilizat 60 tone de apa.

Dup4 sortarea prealabila a rasadei in dependentd de méarime s-a ficut saditul manual. in total au fost sadite
cu rasada de sorg zaharat 3,1 ha, inclusiv ,Porumbeni 4” — 1,42, ,Porumbeni 5” — 1,58 ha si ,Zaharat 5" —
0,12 ha. Cel mai jos procent de prindere a plantelor a fost la ,Porumbeni 5” — 85%, iar cel mai inalt a fost la
.Zaharat 5" — 91%.

Pentru o crestere mai intensiva si marirea
calitatii materiei prime s-au efectuat 2 stropiri
extrareticulare cu complexul de micro- si
macroingrasaminte ,Master” si preparatul ,Multi-
K”. S-au efectuat 2 cultivari mecanice si o prasire
manuala cu inlaturarea stolonilor pe tulpina
principala a plantei, care exista la 50% din plante
in numar de la 2 pana la 4.

La ,MADOCRIS-D” SRL s-a crescut si sorg
zaharat prin seminte pe suprafata de 18 ha.




Pentru procesarea sorgului a fost procurata din India presa cu valatuci AESC-3, fabricata pentru procesarea trestiei de zahar, care a fost
reutilata de specialistii din Moldova si montata la Fabrica de vin Séngerei din s. Chigcareni.
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Peste 70 tone de stible de sorg au fost curatite de frunze si panicule, apoi strivite la linia experimentala, constituita din presa cu valatuci,
filtrul grosier cu diametrul orificiilor de 0,2-0,4 mm, pompa, rezervor intermediar, rezervor de acumulare, presa pentru presarea repetata
a begasei. In final s-au obtinut cca 40 t de suc brut.
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Din sucul brut obtinut 20 t au fost prelucrate in fabrica ,Natur-Bravo” din or. Cupcini si s-au obtinut 3 tone de suc concentrat calitativ.




In comparatie cu zaharul compus numai din zaharoza, sucul alimentar din sorg zaharat contine 50% zaharoz4 si cate 25% fructoza si
glucoza, aminoacizi esentiali si neesentiali, substante polifenolice, macro- si microelemente, vitamine, de aceea din el se poate face o

gama de produse derivate.

Sucul concentrat obtinut este folosit de catre ,Madocris-D” SRL si ,,Crismicom-L” SRL pentru promovarea lui de piata.
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Alte 20 t de suc brut au fost supuse fermentarii alcoolice. O conditie tehnica, care trebuie respectata, este plasarea liniilor de prelucrare
primara si de fabricare a sucului alimentar la una si aceeasi intreprindere, deoarece in perioada calda a anului sucul brut incepe sa
fermenteze repede (3-4 ore) si poate fi folosit doar pentru producerea alcoolului.



Din begasa ramasa dupa stoarcerea sucului s-a incercat producerea brichetelor.

S-a obtinut begasa cu fractia masica de umiditate de peste 22% si dimensiunile de
la 10 cm pana la 30 cm, care necesita uscare si maruntire pentru fabricarea
produselor derivate.

Prima serie de experimente pentru obtinerea brichetelor s-a facut in Romania in
baza protocolului de colaborare dintre SC Madocris-D SRL si SC MKT VIBROBLOC
SRL din Pascani, jud. lasi, Roméania, unde s-a incercat presa mecanica cu snec. S-
au determinat parametrii de uscare si maruntire a begasei.

Pentru selectarea utilajului de procesare a begasei si fabricare a peletelor din
deseuri in proiect a fost implicata SRL ,Policom-Prim”, care a studiat tehnologiile
existente in lume — SUA, India, America Latina — si utilajul respectiv pentru
procesarea sorgului zaharat.

Experimentele privind brichetarea au continuat in Moldova la SRL ,Sanjo-Com”.
Pentru aceasta s-a utilizat urmatoarea schema tehnologica:

» presarea tulpinelor de sorg dupa inlaturarea frunzelor si paniculelor;

e maruntirea plantelor cu umiditatea de 40-45%, obtinute dupa presare, la
maruntitorul ,bonrape” pana la lungimea maximala de 80-100 mm;

e uscarea masei maruntite in uscatorul cu tambur cu generator de caldurg;

« maruntirea masei uscate pe fractii in concasorul cu ciocane. in cazul cand
orificiile sitei sunt de 8 mm, marimea produsului final este de maximum 8-12
mm;

* ambalarea in saci de polietilena cu masa de péana la 12 kg pentru
transportarea si brichetarea ulterioara.

in total au fost ambalate in saci de polietilena 1,8 tone de begasa uscata fractionata.

Pentru brichetarea biomasei s-a selectat extruderul EB-350.




Pentru elaborarea recetelor de nutrefuri combinate cu utilizarea fainei de begasa in cadrul proiectului a fost subcontractat Institutul de
Zootehnie si Medicina Veterinara.

Pentru ajustarea tehnologiei de cultivare si recoltare a plantelor de sorg zaharat, perfectionarea procedeelor tehnologice pentru obtinerea
semintelor de prima generatie, completarea si ameliorarea sortimentului de hibrizi s-a subcontractat Institutul de Protectie a Plantelor si
Agricultura Ecologica.

In fine proiectul s-a soldat cu urmétoarele:

« Standardul de firma ,Sorg zaharat. Planta verde pentru prelucrare industriala”
» Standardul de firma ,Suc din sorg zaharat concentrat”
* Instructiunea tehnologica privind fabricarea sucului alimentar de sorg zaharat
» Tehnologia de obtinere si utilizare a fainei din deseuri rezultate la presarea sorgului zaharat
» Tehnologia de crestere a sorgului prin rasada
» Harta tehnologica de cultivare a sorgului zaharat pentru obtinerea sucului alimentar din biomasa
* Produsele:
» plante de sorg zaharat obtinute prin rasada / seminte
* suc alimentar de sorg zaharat
* nutreturi combinate
* brichete



