

Caracteristicile fizico-chimice ale sucului de sorg zaharat consecutiv pe etape
(elaborările Institutului de Alimentație, Republica Moldova, a.2008).

Etapa I

Suc brut (nelimpezit) obţinut după presă
Tabelul 2
	№
	Indicii determinaţi
	Sucul de sorg zaharat
nelimpezit

	1. 
	Fracţia masică de substanţe uscate solubile, %
	18,0

	2.
	Glucide, %, înclusiv:
· zaharoza
· glucoza
     -   fructoza
	16,1
11,5
2,2
2,4

	3.
	pH
	5,15

	4.
	Conţinutul de aminoacizi, mg/100ml
	
399,7

	5.
	Conţinutul de substanţe fenolice, mg/l

	830,0


	6.
	Conţinutul de micro- şi macroelemente, mg/l:
        - potasiu (K)
         - fier (Fe)
         - sodiu (Na)
         - calciu (Ca)
         - magneziu (Mg)
	
3163,5
7,60
54,6
999,0
1165,5

	7.
	Activitatea antioxidantă, mg/g
	0,17




Etapa II

Caracteristicile fizico – chimice ale sucului de sorg zaharat limpezit

Tabelul 2
	№
	Indicii determinaţi
	Sucul de sorg zaharat
limpezit

	
	
	

	1.
		Fracţia masică de substanţe uscate solubile,  %
	



	17,8

	2.
	Glucide, %, înclusiv:
· zaharoza
· glucoza
           -   fructoza
	15,7
11,3
2,0
2,2

	3.
	pH

	4,0

	4.
	Fracţia masică de acizi titrabili (exprimată în acid malic), %

	0,6


	5.
	Substanţe fenolice, mg/l

	690,0

	6.
	 Activitatea antioxidantă, mg/g
	0,10

	7.
	Conţinutul de aminoacizi, mg/100 ml
	350


	8.
	Micro- şi macroelemente, mg/l:
         - potasiu (K)
         - fier (Fe)
         - sodiu (Na)
         - calciu (Ca)
         - magneziu (Mg)
	
1390,0
7,4
52,0
522,1
1127,0



În mediu în procesul de limpezire valoarea biologică şi nutritivă a sucului se schimbă nesemnificativ. 


                                           Etapa III

Tabelul 3
Caracteristicile fizico – chimice ale sucului de sorg zaharat concentrat

	/o


	
Denumirea mostrei



	Caracteristice

	
	
	Fracţia masică de substanţe uscate, %
	Conţinutul de oximetilfurfurol (calculat la suc restabilit), mg/kg
	Glucide, %, înclusiv

	
	
	
	
	zaharoza


	glucoza

	fructoza

	1.


	Suc de sorg zaharat concentrat

	71,7


	4,7






	   22,3
	17,3
	16,2




Caracteristicile organoleptice ale sucului de sorg zaharat limpezit iniţial şi concentrat sunt prezentate în tabelul 4

Tabelul 4
Caracteristicile organoleptice ale sucului de sorg zaharat limpezit iniţial şi concentrat

	Caracteristici
	Suc iniţial limpezit
	Suc concentrat

	Aspect
	Lichid limpede, 
transparent
	Lichid netransparent sub  
formă de siropă

	Gust şi aromă
	Dulce cu gust specific, caracteristic sucului de sorg zaharat

	Culoare
	Galbenă deschisă
	Cafenie

	Solubilitate
	- // -
	Totală

	Notă: Gustul şi aroma sucului concentrat se determină după dizolvarea acestuia în apă în corelaţie de 1:5 (12o Brix)
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